4.Tyden u nas

Co tyden dal

Sladku, drz se ‘c’ského lezaku!

V blanenské Dolni Lhoté
rozjeli minipivovar. Na-
vzdory epidemii covidu.

JAN CHARVAT

Blansko - Mit hospodu v dobé
epidemie koronaviru? To je
podnikatelské harakiri. A roz-
jet v nipo dvou letech ome-
zeni a nejistoty navic minipi-
vovar? Hodné riskantni krok.
Viktor Flek mladsi z blanen-
ské mistni ¢asti Dolni Lhota

v tom ale vidi pfileZitost, jak
restauraci ozivit.

Pivo v ni zacal vafit minuly
tyden nad vyhlasenym pod-
nikem Klub Mlyn. S tatou
mame radi pivo a pfemysleli
jsme, jak dat restauraci novy
impuls. Ziskali jsme sousedni
objekt byvalé vodni elektrar-
ny, kde je €ast prostor vyhra-
zena pro kvaseni a zrani piva.
Casem ji chceme také rozjet. Je
to idedlni spojeni. Vyrabéla by
nam elektfinu a zaroven

bychom ji s historickou turbi-
nou zpfistupnili vefejnosti.
V3e pod jednou znackou,” od-
halil plany do budoucna osm-
advacetilety muZ. Nyni shani
do restaurace personal.

TISICOVKA PIV

Do nového projektu sko¢il
Flek po hlavé. Prvni varku pi-
va vafil v den s magickym da-
tem 22. Gnora 2022. ,Minipi-
vovar v Dolni Lhoté zvladne
uvafit na jeden zatah zhruba
tisic piv. Sazi na ceské lezaky.
Jedenact a tfinact stupiiti. Ri-
ka se, Sevce, drZ se svého ko-
pyta.Ja tvrdim, sladku, drZ se
Ceského leZaku. Ten umime
nejlépe,” fekl profesionalni
sladek Ales Ondrusek, ktery

s kolegou Davidem Subjakem
v Dolni Lhoté dohliZi na vyro-
bu piva.

Svétly, jedenactistupniovy
lezak z tamni varny dostal
jméno Tovarys a tfinactka je
Krajanek. ,Vafime v prosto-

Uvarit pivo je véda

Blansko - Na prvni varku ve
lhotském minipivovaru do-
hliZel s kolegou Davidem
Subjakem také sladek Ale3
Ondrusek, ktery plisobiijako
externi lektor na Beer Acade-
my se sidlem v Ri¢anech u Br-
na. Akademie déla rekvalifi-
kacni kurzy pro pracovniky

v oboru pivovarstvi a sladat-
stvi, certifikované minister-
stvem Skolstvi. Ondriisek
Tydnu u nas pfibliZil vyrobu
zlatavého moku v prostorach
byvalého mlyna v blanenské
mistni ¢asti. ,,Jak se vafi pivo?
Je to docela véda,“ usmal se

a pustil se zasvécené do od-
borného vykladu.

Jedna varka trva véetné
vSech sanitaci osm aZ dvanact
hodin. Nejdfive se seSrotuje
slad, ktery se smicha s vodou.
Varny proces zvany rmutova-
ni trva podle raznych postupd
dvé a plll aZ ctyti hodiny.
Skroby se béhem ného enzy-
matickou cestou pfeméni na

tekuty cukr a vylouhuji se
rozpustné latky, takzvany ex-
trakt. Nasleduje scezovani,
kdy se béhem hodiny a ptl
oddéli mlato od tekutého ex-
traktu zvaného sladinka.

VYSLEDKEM JE MLADINA

Tento sladky polotovar se pak
svafis chmelem. Uvoliiuji se
znéj béhem vafeni hotké

a aromatické latky, které
zCasti reaguji s bilkovinami

a vytvori horké kaly zvané
lom.

Cely proces chmelovaru trva
asi hodinu a pil a jeho vy-
sledkem je vznikla sladko-
hotka stava - mladina. ,Podle
toho, kolik procent extraktu
obsahuje, se tak uvafi bud je-
dendctka, dvanactka, tfindct-
ka nebo pivo o jiné stupniovi-
tosti,” poznamenal Ondruasek.
V jedné varce jsou v novém
minipivovaru schopni uvafit
pét hektolitrq, to je fadové ti-
sic piv. Po uvafeni se pak

SE SOUDKEM. Viktor Flek mladsi
rozjel v restauraciv Dolni Lhoté
minipivovar. Foto: Denik / Jan Charvat

rach byvalého mlyna a obé
piva odkazuji na profese lidi,
ktefi tu dfive pracovali. V bu-
doucnu bychom chtéli zkusit
vafrit i specidly,” dodal Flek.

Zlatavy mok z lhoteckého
minipivovaru poprvé ochut-
naji vdubnu. ,Na minipivo-
varech se mi libi rozmanitost
chuti. Co kraj, to jina chut,
mistni suroviny, voda. Ted si-
ce nejsou kvuli covidu
v gastronomii idealni pod-
minky, ale véfim, Ze se v3e br-
zy zméni a minipivovary se
rozjedou. Za mé v sobé stale
maji velky potencial. I co se
tyka cestovniho ruchu. Kdyz
vyrazim nékam na dovolenou,
tak tam vZdycky moc rad
ochutnam kromé piti i mistni
jidlo,” poznamenal druhy sla-
dek David Subjak.

Podle dostupnych informaci
otevfely loni na jihu Moravy
jen dva nové minipivovary. Za
posledni dekadu je to jeden
nejnizsich meziro¢nich na-
rdstd. Nyni jich v Jihomorav-
ském kraji funguje tfiaSede-
sat. Z toho je ¢trnact pfimo v
Brné. Na Blanensku va¥i pivo
v malém je3té ve Viskach.

PIVNI ODBORNICI. Sladkové v novém minipivovaru v Dolni Lhot&. Zle-
va David Subjak, Viktor Fleka a Ales Ondr(iSek. Foto: Denik/ Jan Charvét

v procesu oddéli hotké kaly na
dno varny a horka mladina se
poté zchladi pfeCerpanim pfes
deskovy chladi¢ do kvasného
tanku neboli spilky.

Tam probiha hlavni kvaSeni.

»Irva tak tyden aZ deset dni.
Po vykvaseni se mladé pivo
pfetahne do leZackého tanku
a kvasnice na dné tanku se
mohou znovu vyuZit pro dalsi
varku. V leZackém sklepé pivo

dokvaS3uje, pfitom se pfiroze-
né samo dosycuje vznikajicim
oxidem uhli¢itym, aby mélo
tiz a vycefilo se. Zbylé kvasin-
ky usedaji na dno pfi nizké
teploté jednoho az ¢ty¥ stup-
nd. Toto leZeni muZe trvat fa-
dové mésic aZ dva,“ dodal On-
drtiSek. Pak uZ se uzralé pivo
zleZackého tanku staci do su-
da alahvuje. (jch) Vice na
blanensky.denik.cz



